Zweigelt
vom Gut
2020

Ein schones Beispiel dafiir, was diese dsterreichische Rotwein-
sorte im kiihlen Klima vermag: Viel Frucht, milde Tannine, am
Gaumen Kirschen und Weichsel mit einem Ton von Mandeln.
Herkunft: ausgewahlte Lagen im Pulkautal, nérdliches Weinviertel
Boden: Roh-Sedimentationsgesteinsboden mit guten Tonanteil

VINIFIKATION

Die Trauben wurden vollreif Mitte Oktober geerntet, gerebelt

und anschlieffend kalt mazeriert, um Frucht zu extrahieren.
Wahrend der ca. 10-tagigen Vergarung im Edelstahltank wurde
der Most taglich iiber die festen Bestandteile der Maische aufge-
gossen, um ein Optimum an Farbe und Extrakt zu erhalten. Nach
der alkoholischen Garung und dem biologischen Sdaureabbau reifte
dieser feinfruchtige Zweigelt in grof3en, traditionellen Eichenholz-
faflern im idealen Umfeld der R6hren des Hofkellers.

SPEISENEMPFEHLUNG
Fleischgerichte, vor allem Wild und Wildgefliigel, aber auch
Kartoffel- und Nudelgerichte werden harmonisch begleitet.

Alk: 13% | Saure: 6 g/l | Restzucker: 1 g/l
Empfohlene Trinktemperatur: 16-18°C
Trinkreife: 2022-2026
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