Riesling
Ried Steinbugel
2023

Die Rieslingstdcke der Lage Steinbiigel haben sehr wenig Frucht-
ansatz und ergeben einen finessenreichen, mineralischen Wein,
der im grofien Holzfass gereift ist: reife Anklange von Steinobst,
gelber Pfirsich, Ananas und Maracuja; dezente Extraktsiifde mit
rassiger Saurestruktur, die gut integriert ist.

Die Lage: Der Steinbiigel, unsere beste Lage, schlief3t direkt ans
Weingut an. Sie ist grofsteils eine nach Stiden ausgerichtete Hanglage
und besteht aus einem durchlassigen tonigen Rohsand-boden, der
sehr kalkhaltig ist. Wahrend die sonnenexponierte Lage tagsiiber als
Hitzepol gilt, sorgt die kontinentale Luft nachts fiir eine starke
Abkiihlung, sie fiihrt somit zu signifikanten Schwankungen zwischen
Tag- und Nachttemperaturen. Dies wiederum gewahrleistet eine
frische, knackige Saure und auch eine ausgepragte Aromen-vielfalt in
den Trauben. Durch die luftige Lage konnen die Trauben

im Herbst lange am Stock gesund reifen, ohne durch Faulnis infiziert
zu werden. Damit reprasentieren die langlebigen Weine aus dieser
Eizellage bestmoglich sowohl den Jahrgangs- als auch den Sorten-

typus.

VINIFIKATION

Nur gesunde Trauben wurden Mitte Oktober selektiv geerntet,
gerebelt und nach 12-stlindiger Maischestandzeit sanft gepresst.
Danach vergarte der selbst geklarte Most langsam in grofien,
traditionellen Holzfassern mit weinbergseigenen Hefen (Spotan-
vergarung) im idealen Umfeld des Hofkellers. Die anschlief3ende,
mehrmonatige Lagerung auf seiner Feinhefe im Holzfass brachten
Eigenstandigkeit, tiefe Fruchtigkeit und Eleganz.

Die Fiillung erfolgte im Friihherbst des Folgejahres.

SPEISENEMPFEHLUNG
Harmoniert hervorragend mit Vorspeisen, Fisch, Schalen-
und Krustentiere und weifden Fleischsorten.

Alk: 13,5% | Saure: 8 g/l | Restzucker: 5 g/l
Empfohlene Trinktemperatur: 10-12°C
Trinkreife: hohes Lagerpotential!
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