Gut Hardegg
Edition Girlitz
Griuner Veltliner 2025

Sympathisch frech - wiirzig und frisch. Ein geradezu idealtypischer
Veltliner aus dem noérdlichen Niederosterreich. Sortenrein und
Jpfeffrig”. In der Nase viel Wiesenkrauter, Apfel und leichte Zitrus-
noten. Am Gaumen klassische Steinobstaromen. Insgesamt deutlich
Kraft mit herrlichem Saurebogen.

Herkunft: ausgewahlte Lagen im Pulkautal, nordliches Weinviertel
Boden: Roh-Sedimentationsgesteinsboden mit gutem Tonanteil

UNSER BEITRAG ZUR ARTENVIELFALT

Wildvdgel sind ein besonders sensibler Indikator fiir Artenvielfalt.
Mit dem Anlegen von Biotopen, Hecken und Windschutzstreifen
sowie der biologisch-organischen Arbeitsweise im Weinbau ver-
suchen wir von Gut Hardegg seit Jahren die Lebensbedingungen
unserer natiirlichen Freunde zu verbessern. Vogel, Insekten,
Bodenlebewesen, sogar Niederwild - alle sind essentiell fiir die
zukiinftige Lebensqualitat. Als lebensfrohen Stellvertreter fiir
unseren Veltliner finden Sie den Girlitz (Serinus serinus) am Etikett.

L e VINIFIKATION
Die Trauben wurden Anfang September selektiv gelesen und nach
Al P 6-stiindiger Maischestandzeit sanft abgepresst. Danach vergarte
der selbst geklarte Most langsam und gekiihlt in Edelstahltanks.
GUT HARDEGG Die anschliefdende, mehrmonatige Lagerung auf seiner Feinhefe
gelebte Anteruwsieljalt brachten Eleganz und Spritzigkeit.

SPEISENEMPFEHLUNG
Ein Allrounder zum kalten Buffet, zu Schnitzel und hellem Fleisch.
Perfekt zu Zwiebelsuppe oder Ravioli mit Frischkase!

7 - Serinus serinus
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Alk: 12,5% | Saure: 6 g/l | Restzucker: 6,5 g/I
Empfohlene Trinktemperatur: 8-10°C
Trinkreife: 2026-2028

AT-BIO-402
Osterreichische
Landwirtschaft

o\ [t 5E

GUT HARDEGG Grosskadolz 1, A-2062 Seefeld-Kadolz TeL +43 2943/2203 Fax +43 2943/2203-10 e-maIL office@guthardegg.at
BANK: Bank Austria AG Wien, BIC (SWIFT): BKAUATWW, IBAN: AT16 1100 0002 3143 6700, DVR 0301663, UID: ATU18096600 Hardegg Maximilian
www.guthardegg.at



