Rosé
vom Gut
2025

Ein Rosé mit heller Farbe, frisch und fruchtig mit feinem Duft

nach Erdbeeren und Himbeeren, kaum spiirbaren Tanninen und
animierender Fruchtsiisse. Ein erfrischender Wein fiir warme Tage.
Herkunft: ausgewdhlte Lagen im Pulkautal, nordliches Weinviertel
Boden: Roh-Sedimentationsgesteinsboden mit guten Tonanteil.

VINIFIKATION

Die Merlot- und Zweigelttrauben wurden gerebelt und nach sehr
kurzer Maischestandzeit schonend entsaftet. Um die zarten Duft- und
Aromastoffe der Trauben zu erhalten, wurde der Most in gekiihlten
Edelstahltanks bei ca. 18°C vergoren und anschlief3end der Wein auf
seiner Feinhefe darin gelagert.

SPEISENEMPFEHLUNG
Ein erfrischender Wein fiir warme Tage, passt hervorragend
zu Antipasti, Gefliigel oder gegrilltem Fisch.

Alk: 12,5% | Saure: 7 g/l | Restzucker: 6 g/|

Empfohlene Trinktemperatur: 10-12°C
Trinkreife: 2026-2028

AT-BIO-402
Osterreichische
Landwirtschaft

*****-I
* *
* ok *

ROSE
VOM GUT

GUT HARDEGG Grosskadolz 1, A-2062 Seefeld-Kadolz TeL +43 2943/2203 rax +43 2943/2203-10 e-maiL office@guthardegg.at
BANK: Bank Austria AG Wien, BIC (SWIFT): BKAUATWW, IBAN: AT16 1100 0002 3143 6700, DVR 0301663, UID: ATU18096600 Hardegg Maximilian
www.guthardegg.at





