Pinot Noir

vom Schloss
2023

Dieser Pinot Noir liberzeugt vor allem durch seine Feingliedrigkeit,
Finesse und komplexen rotbeerigen Fruchtaromen, die mit feiner
Wiirze und mineralischen Untertonen unterlegt sind. Ein fiir 6ster-
reichische Verhaltnisse ungewdhnlich eleganter Typ.

Herkunft: Die Rieden rund ums Schloss Seefeld - Pulkautal

Boden: tiefgriinder Sand-Rohgesteinsboden marinen Ursprungs
mit hohem Kalkanteil

VINIFIKATION

Nur gesunde Trauben wurden Mitte September selektiv geerntet,
gerebelt, und anschliefdend kalt mazeriert, um Frucht zu extrahieren.
Wahrend der 10-tdgigen Vergarung im Edelstahltank wurde der Most
taglich tiber die festen Bestandteile der Maische aufgegossen, um ein
Optimum an Farbe und Extrakt zu erhalten. Nach der alkoholischen
Garung und dem biologischen Saureabbau reifte dieser feinfruchtige
Pinot Noir fiir 24 Monate in grofRen, traditionellen Eichenholzfiassern
im idealen Umfeld des barocken Hofkellers.

SPEISENEMPFEHLUNG

Ein idealer Essensbegleiter zu Wachteln, Wildpastete und Lamm,
auch harmonisch zu Edamer und Mozzarella.

Alk: 13% | Saure: 5,9 g/l | Restzucker: 1 g/l
Empfohlene Trinktemperatur: 16°C (leicht gekihit)
Trinkreife: 2025-2033
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